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Avec Agrilocal, les 
Départements s’impliquent 
pour favoriser l’introduction 

des produits locaux en 
restauration collective.  

Les Co-Présidents de l'association nationale Agrilocal

Jean-Yves GOUTTEBEL                                                             André GILLES

« Manger bien, manger mieux, manger local ! » : tel 
est le mot d’ordre de l’association AGRILOCAL, à 
travers laquelle 36 départements mettent en rela-
tion les acheteurs publics en restauration collective 
(écoles, collèges, lycées, maisons de retraite, etc.) 
et les fournisseurs (agriculteurs et artisans) de leur 
territoire, pour un approvisionnement en produits 
locaux, bio et de qualité.

En faisant le choix AGRILOCAL, les collectivités 
s’engagent en faveur de l’accès à une alimenta-
tion durable pour toutes et tous ! 

Elles contribuent aussi, à travers la mise en œuvre 
de ces circuits alimentaires de proximité, au main-
tien de dynamisme, de lien social et de solidarité 
locale sur leurs territoires.

Créée en 2013, la plateforme internet AGRILOCAL,
qui met en relation gratuitement et immédiatement 
les acheteurs publics en restauration collective et 
les fournisseurs locaux – dans un respect rigoureux 
des règles de la commande publique -, est avant 
tout un outil au service du collectif ! 

Cette connexion directe entre producteurs et ache-
teurs de la restauration collective, que la plate-
forme AGRILOCAL permet de créer, chaque convive 
peut la valoriser ! 

Ce souci d’un repas équilibré et de qualité, cette 
envie de mettre à l’honneur les agriculteurs et les 
artisans de son territoire, nous pouvons toutes et 
tous nous en emparer, à l’instar des Semaines Agri-
local.
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L’OPÉRATION 
« Au pré de la ferme » ? 

OBJECTIFS

La Semaine Agrilocal « Au pré de la ferme » vise plusieurs 
objectifs :

•  Organiser durant 3 semaines (du 24 février au 13 mars 2020) 
des évènements à destination des acheteurs de la restauration 
collective (élus, principaux, gestionnaires, cuisiniers, etc.),

• Mettre à l’honneur les producteurs et artisans des territoires,

• Créer du lien de proximité,

• Sensibiliser, échanger, sur les enjeux du manger local,

•  Mettre en avant l’engagement national de l’association Agrilocal 
(et par extension, celui de ses départements adhérents) dans 
l’accès à une alimentation de qualité et de proximité.

LES DÉPARTEMENTS AUTOUR  
DE LA SEMAINE AGRILOCAL « AU PRÉ DE LA FERME » :

CHIFFRES GLOBAUX

La semaine Agrilocal « Au pré de la ferme  » c’est :

24 
DÉPARTEMENTS 
ENGAGÉS DANS 

L’OPÉRATION,

UNE CINQUANTAINE 
D'ÉVÈNEMENTS PARTOUT 
EN FRANCE : journées 
portes ouvertes dans les 
exploitations agricoles, 
Salon Agrilocal, Rencontres 
producteurs-acheteurs, 
Tables-rondes, Balades 
gourmandes, etc.,
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DES ÉVÈNEMENTS 
partout en France

Département Intitulé de 
l’événement Raison sociale Adresse de 

l’évènement
Type de 
production

Date de 
l’évènement Plage horaire

AIN
Agrilocal 01 
Au pré de la 
ferme

EARL LES 
JARDINS DE 
JIMMY, LOÏC ET 
JILLY

Sainte Bénigne Fruits et 
légumes

Mercredi  
4 mars 2020 9h

ÉLEVEUR 
"VIANDE DES 
PAYS DE L’AIN"

Sainte Bénigne Viandes Mercredi  
4 mars 2020 10h45

LA YAOURTIÈRE 
(ARTISAN)

Saint-André-de-
Corcy

Produits laitiers 
- Yaourts - 
Fromages

Mercredi  
11 mars 2020 9h

TRADISTEAK 
ET GAEC DE LA 
GRANDE BORNE 
(ARTISAN AVEC 
EXPLOITATION 
AGRICOLE)

Saint-Trivier-
sur-Moignans Viandes Mercredi  

11 mars 2020 10h45

COOPÉRATIVE 
À COMTÉ – AOP 
FROMAGÈRE

Simandre-sur-
Suran

Produits laitiers 
- Yaourts - 
Fromages

Mercredi  
18 mars 2020 9h

CHARCUTERIE 
LARÇON 
(ARTISAN EN 
LIEN AVEC 
UN ÉLEVAGE 
FAMILIAL 
PORCIN)

Vieu-d’Izenave Viandes Mercredi  
18 mars 2020 10h45

POINT DE VENTE 
COLLECTIF 
DE PRODUITS 
FERMIERS « 
BUGEY CÔTÉ 
FERMES » 

Belley Mercredi  
25 mars 2020 9h

PIERRE 
JOURNET, 
ÉLEVEUR 
« VIANDE DES 
PAYS DE L’AIN »

Cressin-
Rochefort Viandes Mercredi  

25 mars 2020 10h45

ALLIER Salon 
Agrilocal03 Salle des fêtes de Louchy Montfand Mercredi  

11 mars 2020 9h à 12h
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DES ÉVÈNEMENTS 
partout en France

AUDE

A la découverte 
de nos 
producteurs 
Audois

GAEC DE 
COMBEBELLE

Domaine de 
Combebelle 
- 11120 Bize 
Minervois

Produits laitiers 
- Yaourts - 
Fromages

Mercredi  
26 février 2020 12h à 17h

COOPÉRATIVE 
ARTISANALE 
DES MÉTIERS 
DE LA VIANDE 
DE L'AUDE

7 rue Michel 
Faraday - 11000 
Carcassonne

Viandes Mercredi  
4 mars 2020 9h à 12h30

SARL RIZ D'ICI 
Domaine Saint 
Gabriel - 11800 
Marseillette

Autres produits 
(Légumineuses, 
céréales, 
poissons, etc.)

Mercredi  
4 mars 2020 9h à 12h30

BOUCHES DU 
RHÔNE

« Au pré de la 
ferme  »

MOULIN MAS DE 
DAUDET

Chemin de 
Ribet - 13990 
Fontvieille

Autres produits 
(Légumineuses, 
céréales, 
poissons, etc.)

Mercredi  
4 mars 2020 De 10h à 13h

CHARENTE Les rencontres 
Agrilocal16

INSTITUT RURAL 
D'EDUCATION 
ET D'ORIEN-
TATION DES 
CHARENTES 

Cherves Richemont Mercredi  
11 mars 2020 16h à 20h

CHER
A la découverte 
des saveurs du 
Berry

Forum d'échanges - marché de producteurs
Hall des Pyramides - Conseil Départemental du Cher 

Route de Guerry - Bourges

Jeudi  
5 mars 2020 10h à 16h

CÔTE D'OR
Découverte des  
filières locales 
de Côte d'Or

FROMAGERIE 
JACQUES DELIN

La petite 
Champagne 
21640 GILLY LES 
CITEAUX

Produits laitiers 
- Yaourts - 
Fromages

Mercredi  
11 mars 2020 9h30 à 12h30

DOUBS Visite de fermes

GAEC DE LA 
RICORNE

1 Lieu dit Les 
Ricornes - 25650 
Maisons du Bois 
Lièvremont

Produits laitiers 
- Yaourts - 
Fromages

Mercredi  
11 mars 2020 9h à 12h

HUMBERT 
FABIEN

  2 rue du Chalet 
- 25440 Cussey 
sur Lison

Viandes Mercredi  
11 mars 2020 9h à 12h

GAEC DE LA 
GARENNE

La Garenne - 
25250 Soye 

Produits laitiers 
- Yaourts - 
Fromages

Mercredi  
11 mars 2020 9h à 12h

DRÔME Les Rencontres 
Agrilocal26 Forum d'échanges Mercredi  

18 mars 2020 9h à 14h

FINISTERE
Visites 
d’exploitation en 
Finistère

GAEC TIEGEZ AN 
ILHAV

Kerilleau - 29860 
Plabennec

Fruits et 
légumes

Mardi  
10 mars 2020 14h30 à 17h

GAEC DE 
KERVANNES

Kervannes - 
29720 Ploneour-
Lanvern

Produits laitiers 
- Yaourts - 
Fromages

Mercredi  
11 mars 2020 14h30 à 17h

SÉBASTIEN 
PERON

Roscoat - 29450 
Commana Viandes Jeudi  

12 mars 2020 14h30 à 17h

Département Intitulé de 
l’événement Raison sociale Adresse de 

l’évènement
Type de 
production

Date de 
l’évènement Plage horaire
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DES ÉVÈNEMENTS 
partout en France

HAUTE-
GARONNE

« Au pré de la 
ferme »

Salon Agrilocal31 - Conseil Départemental de la 
Haute-Garonne - Hôtel du département   
1 boulevard de la marquette - Toulouse

Mercredi  
11 mars 2020 10h à 16h

Salon Agrilocal31 - Conseil Départemental de la 
Haute-Garonne - Antenne du département   

1 rue Jean Pegot - Saint-Gaudens

Mercredi  
18 mars 2020 10h à 16h

HERAULT Balades 
gourmandes 

TERR'IODEE

Quai 
Commandant 
Méric - 34300 
Agde

Autres produits 
(Légumineuses, 
céréales, 
poissons, etc.)

Mercredi  
4 mars 2020 14h à 17h

ALEXANDRE 
TEISSERENC 
(AUBRAC) & LES 
TROUPEAUX D’À 
CÔTÉ

Saint Félix de 
l’Héras Viandes Mercredi  

11 mars 2020 14h à 17h

LANDES
Les Rencontres 
Landaises 
Agrilocal40 

LES 
CHANVRES DE 
L'ATLANTIQUE

Saint-Geours de 
Maremne

Autres produits 
(Légumineuses, 
céréales, 
poissons, etc.)

Mercredi  
11 mars 2020 Matinée

LYCÉE 
AGRICOLE 
D'OEYRLUY

Oeyrluy Viandes Mercredi  
18 mars 2020 Matinée

LOIR-ET-CHER
Le Loir-et-
Cher dans nos 
assiettes

LA FERME DU 
CHAT BLANC Maves

Autres produits 
(Légumineuses, 
céréales, 
poissons, etc.)

Mercredi  
4 mars 2020

9h à 12h30 et de 
14h à 17h

LA LAITERIE DE 
MONTOIRE

Montoire sur le 
Loir

Produits laitiers 
- Yaourts - 
Fromages

Mercredi  
11 mars 2020

9h à 12h30 et de 
14h à 17h

LOZÈRE Plus près on 
mange mieux !

LA CHAMPI-
GNONNIÈRE 
D'ALLENC

LE MAS 
RENOUARD 
48190 ALLENC

Autres produits 
(Légumineuses, 
céréales, 
poissons, etc.)

Mardi  
10 mars 2020 14h30

GAEC BALEZ 
(ÉLEVEUR ET 
PRODUCTEUR 
DE PORCS) 

les Faux, 48100 
RECOULES DE 
FUMAS

Viandes Jeudi  
12 mars 2020 14h30

NIÈVRE

Rencontre 
acheteurs et 
producteurs 
Agrilocal 

Forum d'échanges Lundi  
24 février 2020 9h30 à 12h

PUY-DE-DÔME

A la rencontre 
des produits 
fermiers 
puydômois

ETABLISSE-
MENT DUMAS 
- PORC DES 
COMBRAILLES

Bargignat - 
63380 Saint-Avit Viandes Mardi  

10 mars 2020 14h30 à 17h

LES JARDINS DE 
FONTENILLE

Prafrechas - 
63190 Lezoux

Fruits et 
légumes

Jeudi  
12 mars 2020 14h30 à 17h

Département Intitulé de 
l’événement Raison sociale Adresse de 

l’évènement
Type de 
production

Date de 
l’évènement Plage horaire
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DES ÉVÈNEMENTS 
partout en France

HAUTE-SAÔNE Au pré de la 
ferme

EARL DE LA 
CHARME

1 rue de 
Velesmes - 
70100 Cresancey

Autres produits 
(Légumineuses, 
céréales, 
poissons, etc.)

Jeudi  
12 mars 2020 A 14h30

GAEC DES 
ACACIAS

3 rue des 
acacias - 70110 
Saint-Ferjeux

Produits laitiers 
et viandes

Mardi  
17 mars 2020 A 14h30

FERME THIERRY 
MANGEL

Rue Petits 
Champs 
Monsieur - 70800 
Saint-Loup-sur-
Semouse

Volailles et œufs Jeudi  
19 mars 2020 A 14h30

VAUCLUSE

Forum 
Agrilocal84 Forum d'échanges - Mérindol Mercredi  

11 mars 2020 8h45 à 16h30

Agrilocal'Tour 
2020

EARL AVY
436, chemin des 
Girardes - 84300 
Cavaillon

Fruits et 
légumes

Mercredi  
13 mai 2020 
(sous réserve)

EARL LA 
SAURELLE

1966 route de 
Loriol - 84170 
Monteux

Fruits et 
légumes

Mercredi  
13 mai 2020 
(sous réserve)

EARL L'ETABLE 
MONTILIENNE

350 chemin de 
Marignanne - 
84170 Monteux

Viandes
Mercredi  
13 mai 2020 
(sous réserve)

VIENNE
Consommez 
local dans la 
Vienne

LA FERME DU 
PATUREAU

Chez Jean Frère 
- 86250 Charroux Viandes Mercredi  

1er avril 2020 9h30

SCEA DU 
DOMAINE DU 
PARC

Le Parc - 86600 
Celle-Lévescault

Produits laitiers 
- Yaourts - 
Fromages

Mercredi  
1er avril 2020 11h30

SARL BAILLE-
BARRELLE

Chézeau - 
86340 Roches-
Prémarie-Andillé

Fruits et 
légumes

Mercredi  
1er avril 2020 15h

HAUTE-VIENNE
Au pré de la 
Ferme Haut-
Viennoise 

Forum d'échanges - Restaurant scolaire - Commune d'Isle Mercredi  
11 mars 2020 A partir de 9h

VOSGES Salon Agrilocal Forum d'échanges Mercredi  
11 mars 2020 10h à 14h

TERRITOIRE DE 
BELFORT

Journée 
Agrilocal90

EARL DE LA 
ROSEMONTOISE 

13 route de 
Chaux – 90200 
Rougegoutte

Viandes Mercredi  
11 mars 2020 11h

Département Intitulé de 
l’événement Raison sociale Adresse de 

l’évènement
Type de 
production

Date de 
l’évènement Plage horaire
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QU'EST-CE-QUE C'EST ?

Agrilocal est une plate-forme 
virtuelle de mise en relation 
simple, gratuite et immédiate 
entre les acheteurs publics de la 
restauration collective (collèges, 
écoles primaires, maisons de 
retraite, lycées, etc.) et des four-
nisseurs locaux (producteurs agri-
coles, artisans, etc.), sans inter-
médiaire. Agrilocal est la seule 
plate-forme au niveau national 
permettant un respect rigou-
reux des règles de la commande 
publique et se veut un outil au 
service des territoires, s'appuyant 
sur quatre compétences dévolues 
aux Départements : social, éduca-
tion, tourisme et solidarité territo-
riale. 

Agrilocal, c'est : 
•  Une excellente ergonomie pour 

permettre une utilisation aisée, 
et un accès simple et efficace à 
la commande publique pour les 
producteurs locaux, 

•  Trois formes de marchés 
possibles pour une planification 
des commandes (trois modules 
développés  : gré à gré, marché 
à bons de commandes, accord-
cadre), 

•  Un module de gestion 
des commandes (bons de 
commandes, factures). 

AGRILOCAL,
son fonctionnement

COMMENT ÇA MARCHE ?

En quelques clics, l’acheteur accède à l’offre de son territoire et visualise immédiatement des producteurs potentiels, sur un péri-
mètre qu’il a lui-même établi (rayon de 10, 20, 30 km, etc.). Chaque producteur peut disposer également d’une page personnelle 
afin de mettre en valeur ses produits et son entreprise. 

Le gestionnaire du 
restaurant scolaire engage 

une consultation en 
définissant ses critères 

d’achat. 

La plate-forme Agrilocal 
génère automatiquement 

cette information aux 
fournisseurs susceptibles 
de répondre à ses besoins 

et émet un avis de publicité 
en ligne.

Les fournisseurs ont la 
possibilité de répondre 

instantanément par mail, 
sms ou fax.

Une fois le délai de 
consultation achevé, le 

gestionnaire commande via 
la plate-forme ses produits 

directement auprès des 
producteurs.

ETAPE 1 ETAPE 2 ETAPE 3 ETAPE 4
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Approvisionnement durable  
et de qualité
Faciliter l’accès à des denrées de qualité
Encourager le développement de 
l’agriculture biologique
Agrilocal valorise les productions de 
qualité et savoir-faire agricoles locaux. 
En proposant également des consul-
tations « bio » et de saison, Agrilocal 
promeut le développement d’une agri-
culture plus respectueuse de l’environ-
nement, conformément aux objectifs du 
Grenelle. 

Educatif et pédagogique
Développer et promouvoir une 
restauration collective de « plaisir »
Eduquer aux goûts
Agrilocal incite à la commande de 
produits sains, frais et diversifiés répon-
dant aux exigences nutritionnelles de la 
restauration collective. Agrilocal s’inscrit 
dans des démarches de valorisation de 
patrimoines culinaires, de plaisir, et de 
découverte de goûts,  notamment pour 
les publics scolaires.

LE RÉSEAU NATIONAL 

Mise en œuvre des plates-formes dépar-
tementales depuis 2013 et perspectives 
d’adhésion

En juillet 2013, l’intérêt de plusieurs 
départements français pour ce dispo-
sitif innovant et éthique débouche sur la 
création de l’association nationale Agri-
local.
 
Cette association a pour objectif de 
permettre la diffusion de l’outil Agrilocal 
puis de pouvoir en assurer le développe-
ment, l’exploitation et la maintenance de 
façon mutualisée. L’association se donne 
pour ambition d’apporter des réponses 
concrètes répondant à 4 enjeux : 

LES ENJEUX PORTÉS  
PAR LE RÉSEAU NATIONAL

Développement économique
Ramener de la valeur ajoutée aux 
producteurs
Agrilocal offre aux acheteurs publics un 
outil simple pour la recherche de four-
nisseurs afin de réaliser leurs achats 
de denrées dans le cadre de la régle-
mentation (code des marchés publics, 
traçabilité….). Il permet aux producteurs 
d’accéder à une source de débouchés 
supplémentaires en leur assurant un 
revenu complémentaire. Grâce à son 
effet de désintermédiation de la chaîne 
économique, le système permet aux 
producteurs de récupérer l’essentiel de 
la valeur ajoutée obtenue de leur produc-
tion.

Aménagement et ancrage territorial
Développer les circuits courts de proximité
Mettre en relation l’offre et la demande
Intuitif, rapide, Agrilocal offre un gain de 
temps précieux pour l’achat de denrées 
alimentaires en circuits courts. Grâce 
à un module de géolocalisation, les 
acheteurs obtiennent une photographie 
instantanée de l’offre agricole de proxi-
mité. Sur un territoire, Agrilocal re-tisse 
du lien entre monde rural et restauration 
collective.

36 Départements adhérents : Ain, Allier, 
Aude, Aveyron, Bouches-du-Rhône, 
Cantal, Charente, Charente-Maritime, 
Cher, Corrèze, Côte d’Or, Côtes d’Armor, 
Dordogne, Doubs, Drôme, Eure, Eure-et-
loir, Finistère, Haute-Garonne, Hérault, 
Jura, Landes, Loir-et-Cher, Lozère, 
Nièvre, Puy-de-Dôme, Haute-Marne, 
Haute-Saône, Saône-et-Loire, Seine-Ma-
ritime, Vaucluse, Vienne, Haute-vienne, 
Vosges, Territoire de Belfort, Yonne.

LES ACTIONS MISES EN ŒUVRE

À l’échelle nationale
L’association assure : 
•  La promotion, le développement, la 

mutualisation du dispositif AGRILOCAL, 
•  L’accompagnement méthodologique 

des adhérents,
•  La formation des utilisateurs à l’utilisa-

tion du logiciel Agrilocal et assistance,
•  L’organisation de journées nationales 

Agrilocal,
•  L’animation du réseau Agrilocal.

À l’échelle départementale
L’association assure : 
•  Le déploiement de la plate-forme 

d’achat de produits locaux pour la 
restauration collective après l’adhésion 
du Conseil départemental à l’associa-
tion Agrilocal,

•  L’accompagnement au référencement 
des utilisateurs d’Agrilocal : analyser et 
suivre techniquement les utilisateurs 
(hotline, qualification technique, audits 
d’exploitations, suivi informatique, 
etc...),

•  La sensibilisation et l’accompagnement 
des utilisateurs,

•  L’animation des partenariats avec les 
consulaires (notamment les Chambres 
d’Agriculture) et les têtes de réseau,

•  La mise en place d’outils techniques 
(calendrier de produits, fiches tech-
niques, mercuriales de prix, etc.) et 
pédagogiques,

•  L’appui à la promotion et au dévelop-
pement de l’outil Agrilocal au niveau 
interdépartemental.
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AGRILOCAL, 
son réseau national
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AGRILOCAL C’EST...

36 DÉPARTEMENTS 
ADHÉRENTS

PLUS DE 3 500 tonnes DE PRODUITS ALIMENTAIRES
locaux commercialisés depuis le lancement 
(dont 1 023 T de viandes, 547 T de légumes, 649 T de 
produits laitiers, 376 T de fruits, 140 T de pain, 36 T de 
poissons, etc.)

Un Chiffre d'Affaires depuis 
le lancement de près de 

14 MILLIONS D'EUROS
(dont 15 % en Bio) 

1 993 ACHETEURS 
UTILISATEURS (+16 % par 
rapport à 2017) dont 44 % de 
collèges, 20 % de communes, 
9 % de lycées, 10 % de maisons 
de retraite, etc.

3 474 FOURNISSEURS
locaux référencés (+16 % par 
rapport à 2017) dont 77 % de 
producteurs

QUELQUES CHIFFRES
nationaux

UNE PROGRESSION DE

+ 25 %
PAR RAPPORT À 2017
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EVOLUTION DU VOLUME D’ACHATS DE PRODUITS LOCAUX



CONTACT PRESSE

Association nationale Agrilocal
Nicolas PORTAS

Tél. : 06 03 59 57 91
nicolas.portas@puy-de-dome.fr
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www.agrilocal.fr
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