
Nous avons débuté la transformation à la 
ferme en 2018 et Agrilocal est arrivé pile à temps. 
Nous avons pu tester nos produits auprès des 
cuisiniers et développer nos ventes en� estauration 
collective. Nous avons eu des bons� etours et 
avons très vite décroché plusieurs marchés. 
La plateforme fonctionne tellement bien qu’en 
complétant nos tournées avec des GMS, nous 
avons pu créer deux emplois� ur la ferme dont un 
pour mon épouse

Bertrand et Fabien Landre
(Ain)

GAEC DES IRIS  І  Bovin lait et transformation de yaourt à la ferme
755 Route de Terrasse - 01380 Bage La Ville

Reprenant avec mon frère l’exploitation fami-
liale, nous gérons actuellement un trou-
peau d’une centaine de brunes des Alpes et 
de Prim’Holstein. Nous avons commencé 
la transformation à la ferme début 2018 
en nous orientant vers une production de 
yaourts fermiers sans poudre de lait ajoutée. 
Nous avons investi dans un outil performant 
permettant de conditionner jusqu’à 2000 pots 
de yaourts à l’heure. Ceci peut nous permettre 
à terme de transformer toute notre produc-
tion.

Horaires d’ouvertures :
Le vendredi de 15h à 18h30
Produits commercialisés :
Yaourts nature, aromatisé, aux fruits.
Lait de vache
Circuits de commercialisation :
Restauration Collective via Agrilocal01
Vente à la ferme
Livraison en épiceries, grandes et moyennes 
surfaces

ANNÉE D’ADHÉSION AU RÉSEAU AGRILOCAL : 2018

FAVORISER LE CIRCUIT COURT EN RESTAURATION COLLECTIVE

www.agrilocal.fr


