
“Redécouvrir la nature, 
sans à priori. Utiliser ses
capacités pour s’approprier, 
choisir et vivre le métier
d’agriculteur, éleveur, 
maraîcher, ostréiculteur,
arboriculteur, apiculteur, …”
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Earl de Fonteveille
Hubert Pineau et Paule Parca
FONTEVEILLE - 86100 CHATELLERAULT

Type de production : élevage caprin

Quelques chiffres : 10,26 ha en prairies naturelles, 
2 associés, 70 chèvres produisant 60 000 litres 

transformés en fromages de chèvre au lait cru 

Produits phares de l’exploitation : bûche affinée de 200 g, 
pyramide affinée de 150 g, faisselle en frais de 300 g

Environnement de l’exploitation : 
ferme proche de Châtellerault, 
ville de 30 000 habitants. 
Département avec une forte estime 
de l’élevage et du fromage de chèvre. 
AOC reconnue dans le département : 
le Chabichou du Poitou.
Limitrophe avec l’AOC St-Maure, 
le Pouligny.

POURQUOI VOUS ÊTES-VOUS 
INSTALLÉ AGRICULTEUR ?

Paule (37 ans) : 
BEPA et Bac pro agricole 
à St-Affrique dans 
l’Aveyron. Attirée dès 
l’enfance par le métier 
d’éleveur. Hubert 
(54 ans) : BEP employé 
de laiterie. Travaille 
quelques années à la 
laiterie de Dangé 
St-Romain (86) avant 
de s’installer en 1986, 
par opportunité 
sur la ferme appartenant 
à la famille 
de sa femme. 

POURQUOI 
DIVERSIFIER/TRANSFORMER 
VOTRE PRODUCTION ?

Plaisir et meilleure 
valorisation d’élaborer 
un produit de la matière 
première jusqu’à 
la vente. Maîtriser 
les différentes étapes 
et opérations de 
la transformation. 

POURQUOI VALORISER VOS 
PRODUITS VIA AGRILOCAL ?

Agrilocal apporte 
un nouveau débouché 
via internet et permet 
de sensibiliser un public 
plus jeune. 

QU’EST-CE QUI VOUS PLAÎT 
AU QUOTIDIEN 
DANS VOTRE MÉTIER ?

Le contact avec 
les animaux,
la fabrication 
du fromage. 
Échanger avec 
la clientèle. 
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