‘Matthieu Bouette

Matthieu Bouette
LES GENEVRIERES - 11120 FAJAC-EN-VAL

Type de production : élevage Caprin

Quelques chiffres : SAU de 70 ha, 70 chévres de race
Alpine chamoisée

Produits phares de Uexploitation : fromages de chévre frais,
demi-secs, secs et aromatisés Fajcou, écu et écusson du Pays Cathare,
tomme, faisselle, fromage blanc
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Environnement de Uexploitation :
exploitation située dans le Val

de Dagne entre les Corbiéres

et Carcassonne (30 km).

Ce territoire aride héberge

les chévres au beau milieu

de la garrigue, des geniévres

et chénes verts.
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