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- Lelocal, ,
CLE DE LA DURABILITE

38 ! Nous comptons désormais 38 Départements engagés dans la démarche
Agrilocal. 38 Départements au sein desquels les femmes et les hommes engagés
sur les sujets agricoles et alimentaires partagent cette conviction : le “local”, c'est
la clé.

La clé de la durabilité ! Faire le choix d'un approvisionnement local pour nos
restaurants collectifs, c’est, en effet, agir concretement pour réduire les émissions
de carbone liées au transport de marchandises... mais c’est aussi soutenir des
modeles de production agricole vertueux, a lorigine de nombreux services rendus
a nos territoires.

C’est garantir des débouchés aux agriculteurs qui entretiennent nos paysages et
préservent notre biodiversité, aux producteurs et aux artisans qui animent nos
communes. C'est, aussi, contribuer a U'éducation des consommateurs de demain
en favorisant la découverte, dés le plus jeune age, du plaisir de déguster des fruits,
des légumes, des produits laitiers et des viandes de qualité, bien produits et bien
cuisinés.

Alors, c’est avec beaucoup de détermination et de fierté que nous allons poursuivre
les actions engagées depuis plusieurs années, par celles et ceux qui ont fait naitre
et grandir Agrilocal. Nous allons redoubler d’efforts pour faire connaitre, toujours
mieux, cet outil formidable au service des acheteurs de la restauration collective.

Parce que nous sommes convaincus que cette voie de la durabilité est celle qu’il
faut suivre, en matiére d’alimentation. Et parce que nous savons qu’Agrilocal est

un levier performant pour passer des discours aux actes, sur ce sujet.

Alors, avoustoutes etvous tous qui, parvotre professionnalisme, votre engagement,
votre talent, contribuez a la diffusion d’Agrilocal partout en France : merci !

LES CO-PRESIDENTS DE ’ASSOCIATION AGRILOCAL

Lionel Chawin Fean-Luc Durand
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Retour sur
LANNEE 2020

Un Bilan chiffré qui se maintient malgré le contexte sanitaire

LE RESEAU AGRILOCAL, C’EST :

38 DEPARTEMENTS
ADHERENTS

fa

2993 .o

UTILISATEURS (+13 % par
rapport a 2019) dont 6 % de
colleges, 15 % de communes,
11 % de lycées, 16 % de
maisons de retraite, etc.

4 888 FOURNISSEURS

locaux référencés (+10 % par
rapport a 2019) dont 11 % de
producteurs

pusoe 6 613 tonnes ok proourTs ALIMENTAIRES
locaux commercialisés depuis le lancement
(dont 500 T de viandes de beeuf, 1 100 T de légumes,
Un Chiffre d'Affaires depuis 1200 T de produits laitiers, 700 T de fruits, 300 T de
le lancement de plus de pain, 70 T de poissons, etc.]
26 MILLIONS D’'EUROS _
(dont 16 % en Bio) EVOLUTION DU VOLUME D’ACHATS DE PRODUITS LOCAUX
. Colléges 5000
Ecoles 4000
B Autres restaurants 3000
. Lycées 2000
[l Maisons de retraite 1000
— Volume total en tonne

~— Chiffre d'affaires en euros
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Poapérience de

NOS NOUVEAUX ADHERENTS

Le réseau Agrilocal s’est encore agrandi, en 2021 !
Partons a la rencontre de deux nouveaux adhérents : les Départements de la Meuse et du Tarn.

Tlleuse (55

n matiére d’alimentation durable, le
E Département de la Meuse a fait un choix

clair : se donner les moyens de ses
ambitions ! Dés son adhésion a la démarche
Agrilocal, la Meuse a enclenché des actions
concrétes visant a favoriser l'appropriation
de la plateforme par le plus grand nombre
d'acheteurs et de fournisseurs.
En recrutant une animatrice, d'abord, pour
aller a la rencontre des acteurs du territoire
et nouer des relations entre les colléges et
les producteurs. Et en multipliant les occa-
sions de rencontres entre ces forces vives du
secteur alimentaire local.
Cela a été le cas, notamment, a loccasion du
Forum Agrilocal organisé dans le cadre de

Date d’adhésion a Agrilocal : janvier 2021
Le point de vue de Jean-Philippe VAUTRIN, Vice-Président chargé de Uenvironnement,
la transition écologique, Uagriculture et la forét.

la Foire Verdun expo, au mois de septembre.
Un événement a double vocation : faire de la
pédagogie sur loutil et son utilisation, mais
aussi offrir un nouveau cadre de convivialité
et de dialogue aux différents acteurs locaux
de lalimentation, permettant aux uns de
mieux connaitre le métier, les objectifs et les
attentes des autres. Bref, un vrai moment
de partage a limage de la démarche Agri-
local : bien plus qu'un simple outil informa-
tique, ce sont des relations humaines entre
passionnés qui s'y jouent, chaque jour !

Ce sont toutes ces valeurs qui se retrouvent,
désormais, dans lassiette des collégiens
de la Meuse. Et les jeunes apprécient : ils
découvrentouredécouvrentdesaliments qui,

Le Département de la Meuse s’est engagé en 2021 dans la démarche Agrilocal avec une ambition claire : étre
“exemplaire” en matiére d’approvisionnement en produits locaux et de qualité pour la restauration collective de
son territoire. Et du discours aux actes, tout est allé tres vite : 100% des colléges du département sont désormais
inscrits sur la plateforme. En outre, la collectivité a voté une augmentation de dix centimes du colt du menu pour
concrétiser son engagement en faveur de plus de qualité dans les assiettes.

bien produits et bien cuisinés, remportent
aupres d'eux un franc succes ! Un exemple ?
La lentille ! Un temps disparue des menus,
la lentille de la Meuse, commandée sur
Agrilocal, ravit aujourd’hui les papilles des
adolescents du département.

C’est donc une belle dynamique qui s'est
installée dans la Meuse, avec Agrilocal,
en 2021. Et les perspectives de dévelop-
pement en 2022 sont réjouissantes : apres
les colléges, ce sont les restaurants collec-
tifs de lArmée, des prisons et des hopitaux
du territoire qui pourraient se lancer dans
laventure.

Tarnn (81)

Date d’adhésion a Agrilocal : mai 2021

Rencontre avec Maryline LHERM, Vice-Présidente chargée de UAgriculture.

“Miser sur le local ! : voila le parti pris du Département du Tarn en matiére d’approvisionnement de la restauration
collective des établissements de son territoire, du collége a 'EHPAD, depuis des années. C’est donc fort logiquement
que la collectivité a saisi l'opportunité de se lancer dans la démarche Agrilocal, le 1¢" mai 2021.

es productions et filieres agricoles
Let artisanales tarnaises ont bien des

atouts a revendiquer ! Et qui de mieux
que les habitants du département, dés leur
plus jeune &ge, pour en bénéficier ?
C’est pour permettre a tous les publics d'ac-
céder a ces produits locaux de qualité, tout en
soutenant les producteurs et entreprises de
son territoire, que le département s'engage
avec détermination dans la mise en relation
d’acheteurs de la restauration collective et
de fournisseurs.
Depuis son adhésion a Agrilocal, en parte-
nariat avec les trois chambres consulaires
(Agriculture, Métiers et Artisanat, Commerce
et Industrie] et Agropoint - le Centre Tarnais
de lagroalimentaire, le Département s'est

donné deux missions. D'abord, référencer et
accompagner les fournisseurs, producteurs,
arboriculteurs, boulangers, bouchers. Ainsi
les fournisseurs ont eu un soutien individua-
lisé ainsi qu'une formation collective dédiée.
Ensuite, déployer les premiéres consulta-
tions a travers Uoutil Agrilocal aupres d’ache-
teurs test. Ce sont ainsi trois colleges volon-
taires qui ont été désignés comme pilotes du
développement d'Agrilocal et qui utilisent la
plateforme, depuis la rentrée de septembre.
Une dizaine d'établissements test sont
prévus : cantine primaire, lycée, EHPAD dans
des secteurs géographiques rapprochés.

Et le Département s'est fixé un objectif ambi-
tieux : une ouverture a tous les acheteurs de
restauration collective en priorité pour les
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établissements publics et 100% des colléges
du territoire inscrits dans la démarche d'ici
mars 2022 !

Une ambition qui nécessite communication
et pédagogie. C'est pourquoi, le Départe-
ment s'appuie sur les échanges et évene-
ments existants pour présenter et expliquer
Agrilocal. Parmi ceux-ci : pour le lancement
d'Agrilocal, la journée forum professionnel
“Rest&Co” du 15 septembre organisée par
Agropoint qui a accueilli prés d'une centaine
de visiteurs ou encore “Les Echanges Gour-
mands”, rencontres professionnelles de
restauration hors domicile organisées par le
Parc naturel Régional du Haut-Languedoc,
en partenariat avec les Départements du
Tarn et de 'Hérault, le 17 novembre.




3eme édition des Thophées
ACHETEURS ET FOURNISSEURS AGRILOCAL

Pour la seconde année consécutive, la crise sanitaire a impliqué U'annulation des
traditionnelles soirées de remise des Trophées nationaux Acheteurs et Fournisseurs
Agrilocal. Un coup dur, pour le réseau Agrilocal, tant ces moments de convivialité
constituent un temps fort attendu et un coup de projecteur mérité sur la détermination et
la passion qui animent les femmes et les hommes qui font vivre la plateforme Agrilocal.

éanmoins, pas de soirée de remise de prix ne signifie pas, heu-
reusement, pas de Trophées Agrilocal !

Et cette année encore, c’est avec beaucoup de plaisir que le jury a

départagé les candidatures de ces producteurs et ces acheteurs

engageés.

Car c'est bien grace a eux qu'Agrilocal existe, fonctionne et se
développe chaque année un peu plus ! C'est leur professionnalisme

qui est a lorigine du succes rencontré par le réseau Agrilocal. Ils sont
a la fois les utilisateurs de loutil et les ambassadeurs de la démarche.

Qu'ils soient agriculteurs, artisans, chefs de cuisine ou acheteurs de
la restauration collective, leur quotidien, leurs savoir-faire et leurs
contraintes sont différents mais ils partagent cette méme conviction, a
Uorigine du lancement d’Agrilocal : miser sur une alimentation locale
et de qualité, c’est agir positivement pour lavenir. Celui de notre
production agricole durable, de nos territoires, de nos paysages et,
plus largement, de notre société.

A CANDIDATER A CES TROPHEES

Pour cette troisieme édition de la session Acheteurs, 27 candidatures ont été recues, dans
les catégories suivantes : Colleges, Lycées, Ecoles, Etablissements médico-sociaux et Autres
restaurants collectifs. 3 prix complémentaires ont été décernés : Espoir - Solidarité et Engagement.

Coté Fournisseurs, c'est 34 candidats que le jury a départagé dans les catégories suivantes :
Produits Carnés, Produits laitiers, Légumes, Fruits, Autres produits transformés.

Comme pour la session Acheteurs, 3 prix spéciaux - Espoir - Solidarité et Engagement -
complétent le palmares.
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Sun le devant de o 1céne
Jun lo devant de la scéne

2 Thephées ACHETEURS 2021 BX

Thierry Vergnac - Principal

Corinne Laboudigue - Responsable des commandes
Fabien Cazalis - Chef cuisinier

Collége Jean Rostand a Tartas - Les Landes (40)

“Agrilocal40 nous a permis de connaitre de nouveaux producteurs et ainsi de faire
progresser notre part de produits locaux dans les assiettes. Mais cela fonctionne parce
qu'il y a une véritable volonté politique d’aller en ce sens et que toute I'équipe est
favorable a travailler des produits frais. Cela a aussi demandé de réorganiser le service,
notamment pour réceptionner les commandes des différents producteurs”.

Corinne Laboudigue, Responsable des commandes

Fabrice Laurencier - Principal

Isabelle Gratadour - Responsable des commandes
Christophe Parpeix - Chef cuisinier

Lycée Paul Eluard & Saint-Junien - Haute-Vienne (87)

“Nous avons été surpris, mais ravis de cette victoire. Nous
sommes trés fiers, car cela signifie que le travail fourni par
I'équipe a porté ses fruits. Notre souhait est de continuer a faire
de I'approvisionnement local, un vecteur de la sensibilisation des
lycéens sur le gaspillage et I'alimentation durable.”

Christophe Parpeix, Chef cuisinier

CATEGORIE ECOLES

Guillaume Gualandi & Véronique Meinier - Responsables d‘établissement
Bernadette Ginez & Dominique Lavigne - Maire - Ajointe Education Enfance Jeunesse
Monique Labrune & Nelly Commeyras - Chefs cuisinier

Groupe scolaire des écoles publiques d'Ytrac - Cantal [15)

“Dans les écoles d'YTRAC, on se régale local et on consomme Cantal”! Pour Dominique Lavigne, Responsable des
commandes, cette victoire récompense leur choix de miser sur un approvisionnement en circuit-court afin de
privilégier la qualité ainsi que la proximité des produits proposés aux enfants. C'est une fierté de pouvoir donner accés
a une alimentation saine aux enfants tout en valorisant les producteurs du Cantal !

Dominique LAVIGNE, Adjointe Education Enfance Jeunesse

CATEGORIE

Frédéric Fargette
Directeur
Jean-Christophe
Dubourgnoux
Responsable des commandes
& Chef cuisinier

EHPAD des Mille
Sourires a Cunlhat
Puy-de-Déme [63]

' EHPAD

Nl

a

“Cette victoire récompense le travail engagé depuis 2014, via la plateforme
Agrilocal63. Car, c’est quotidiennement, que notre établissement propose un
maximum de produits issus de I'agriculture de notre terroir afin de satisfaire nos
résidents tant sur la qualité nutritive que gustative de nos repas.”
Jean-Christophe DUBOURGNOUX, chef cuisinier et responsable des commandes
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AUTRES RESTAURANTS COLLECTIFS

Mettez de [Aude dans vos recettes |

CATEGORIE

Sandrine Lostal - Présidente
Patrick Eroles - Responsable des commandes & Chef cuisinier
Restaurant Inter-Administratif de Carcassonne - Aude (11]

Pour cet établissement, le déjeuner représente bien plus qu'une
“pause” & midi. Il permet aux convives de pouvoir bénéficier d'une
restauration collective de plaisir. C’est la raison pour laquelle les

56 000 repas qui leur sont servis annuellement font la part belle aux
produits locaux, de saison, issus de I'agriculture locale et biologique.




Prir spéciaur ACHETEURS

Eduquer les collégiens au godt et a l'agriculture durable - voila le projet du Collége André
Siegfried, engagé dans la démarche Agrilocal depuis 2019. Comment ? En rapprochant,
toujours plus, ces jeunes consommateurs des acteurs qui produisent leur alimentation !
C'est, en effet, tout l'enjeu du développement de l'approvisionnement en produits locaux et
bio, en circuit-court, mis en ceuvre dans cet établissement.

Les 848 collégiens du college André Siegfried sont invités a découvrir et apprécier les produits
locaux, de saison et de qualité qui leur sont servis au travers de repas simples et variés
[carottes vichy multicolores, soupes quotidiennes] ... mais aussi a en comprendre le mode de
production et a prendre conscience des impacts de la surconsommation.

En intégrant le réseau Agrilocal76, cet établissement a souhaité soutenir durablement
l'économie locale agricole, en travaillant notamment avec 4 producteurs situés a moins de

Isabelle Recher
Principale

Laeticia Serveau
Responsable des commandes

David Paris 4 km, pour un approvisionnement en légumes, ceufs et produits laitiers.
Chef cuisinier

! e | “Cette victoire valorise tout le travail des équipes de cuisine, pour éduquer nos collégiens au godt et a
College Andreé Siegfried I'agriculture durable. Nous sommes trés fiers de participer a I'approvisionnement local et d’en étre aujourd’hui
a Saint-Romain de Colbosc récompensé.“ Laeticia Serveau, Responsable des commandes

Seine-Maritime (76)

Au College Marcel Anthonioz peut-étre plus qu’ailleurs, la pause déjeuner est un temps de
partage, de plaisir et d'éducation au go(t !

Car c’est bien plus qu'un simple repas qui est proposé, chaque jour, aux 460 collégiens
déjeunant dans cet établissement ! Dans leur assiette, c’est tout le savoir-faire des
producteurs de leur département, qu'ils sont invités a découvrir.

Dominique Morand C'est tout l'intérét écologique et économique d'un approvisionnement en circuit-court, qu’ils
sont amenés a comprendre. C'est dans cette logique pédagogique que 'établissement s'est
engagé dans la démarche Agrilocal et s'y implique avec détermination, depuis cing ans. Tous
les menus sont réfléchis 14 semaines a 'avance. L'équipe de cuisine anticipe au

maximum ses commandes pour permettre aux producteurs locaux, avec lesquels ils ont tissé
des liens, de produire et de fournir les quantités justes, afin d'éviter la surproduction.

Principal

Pascal Orset

Responsable des commandes & Chef
cuisinier

College Marcel Anthonioz

a Divonne-les-Bains
Ain (01)

“Il est possible d’étre créatif en restauration collective et de faire du “bon” ! Pascal Orset, Chef cuisinier

Il

Qui a dit qu'il n"était pas possible de bien manger, a U'hépital ? Au Centre Hospitalier de
Montfavet, en tous cas, les patients comme le personnel ont accés a une cuisine de qualité...
et locale. Depuis son inscription sur la plateforme Agrilocal84, en 2017, Uhopital collabore
avec les producteurs du département pour proposer, 7 jours sur 7, des menus variés et de
qualité afin de redonner goQt aux patients et de leur apporter plaisir et réconfort.

Et ce sont donc environ 610 000 repas empreints du savoir-faire des agriculteurs locaux qui
sont, chaque année, servis dans cet établissement, avec une réelle volonté d'améliorer la

Jean-Pierre Staebler qualité de la restauration hospitaliére.

Directeur Pour se faire, le service restauration travaille sur des objectifs culinaires avec des fiches

Marc Wendling techniques sur l'aspect, la texture et le goQt en s'approvisionnant en produits frais, bio ou

Responsable des commandes conventionnel, en circuit-court et dans le respect des marchés publics avec Agrilocal84.

Didier Loehler Pour ce Centre Hospitalier, rejoindre le réseau Agrilocal, est une une démarche gagnant-

Chef cuisinier gagnant, car cela crée un dialogue entre acheteurs et producteurs quant au choix des
meilleurs produits a des prix intéressants.

Centre Hospitalier

de Montfavet “Cette victoire nous prouve que notre intérét pour le local est le bon. Appartenir au réseau Agrilocal84, c’est aussi

Vaucluse (84) faire des rencontres avec les fournisseurs, et pour nous, c’est tres important !“ Didier Loehler, Chef cuisinier
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Stéphane Rathier

Grandes cultures
et cultures légumiéres
a Journet - Vienne (86)

André Bouchet,
GAEC de la Grange

Eleveur de vaches laitieres
a Léoncel - Drome (26)

Yannick Sol,
Allier Volailles
Maison David et Pérot

Transformateur de volailles
a Escurolles - Allier (03)

A sa création, en 1997, lexploitation était exclusivement céréaliére (blé, avoine, mais, etc.).
Puis en 2010, Stéphane Rathier a souhaité diversifier sa production. Désormais, 9 hectares
sont consacrés a la production de pommes de terre et 2 hectares dédiés aux carottes.

Cette culture de diversification est en partie (70 %) transformée sur place dans un espace
dédié pour répondre notamment aux besoins de la restauration collective.

Inscrit depuis 2017 a la plateforme Agrilocal86, Stéphane Rathier a contractualisé plus de 950
marchés avec la restauration collective, auprés de 76 acheteurs différents.

Stéphane Rathier est tres fier de participer a 'éducation au go(t des plus jeunes en proposant
des produits locaux et de qualité.

“Nous avons adhéré a Agrilocal en 2017, c’est grdce d la plateforme que nous nous sommes développés. Notre
activité ne cesse de croitre chaque année.

La plateforme Agrilocal86, est un outil simple d'utilisation et surtout efficace. Cette victoire est la récompense
de plusieurs années de travail. Nous sommes extrémement fiers de cette victoire !

Le GAEC de la Grange est une exploitation située a 40 km de Valence, sur les contreforts du
massif du Vercors qui domine la vallée du Rhone. Cette exploitation, conduite en agriculture
biologique, est constituée essentiellement de prairies destinées a la récolte du foin pour
l'alimentation de leur troupeau de 75 vaches laitiéres.

Le lait est transformé dans leur fromagerie (agréée CE) en divers produits (lait cru ou
pasteurisé entier, yaourt nature, faisselle, Bleu du Vercors AOP, Léoncel et Petit Léoncel)
qu’il commercialise directement aupres des consommateurs, des restaurateurs et de la
restauration collective.

Le GAEC de la Grange s'est engagé au coté d'Agrilocal26, dés 2015, et a été un précurseur au
démarrage de la plateforme pour faire connaitre 'outil aux collectivités.

Au fil des ans, Uexploitation s'est adaptée pour répondre au marché de la restauration
collective. La preuve en est avec 31 acheteurs livrés par l'exploitation sur tout le département
de la Drome.

“Nous sommes trés contents de cette victoire, c’est un réel plaisir d'étre engagé pour la production locale. Nous
étions déja connus pour le 100% local mais Agrilocal26 nous a permis d’augmenter notre activité et surtout

zu

notre visibilité"“,

Basée a Escurolles dans UAllier depuis 1894, Allier Volailles est spécialisée dans l'abattage,
la découpe et ['élaboration de produits a base de volailles (poulet, pintade, poularde, chapon,
dinde). Depuis sa création, Allier Volailles a adopté un positionnement qualité axé sur des
produits régionaux : IGP Volailles Fermieres d’Auvergne, poulet du Bourbonnais Label Rouge
... aupres de 80 agriculteurs locaux.

Engagée dans une démarche de développement durable, cette société emploie 80 personnes,
toutes formées aux regles de bien-étre animal et a l'éco-conduite pour ses chauffeurs.

Elle a également mis en place des mesures d'assainissements et la création d'une station
d'épuration qui participent a la protection de l'environnement.

Inscrite depuis 2016 a la plateforme Agrilocal03, Allier Volailles a contractualisé plus de 430
marchés avec la restauration collective, avec 67 produits référencés.

“Nous sommes trés fiers de cette victoire, car ce que nous voulons, c’est faire du local. Les établissements que
ce soit les cantines ou les colléges nous ont choisis et nous font confiance, car nous proposons des produits
de qualité. Grdce a Agrilocal03, nous sommes fiers de proposer a toutes les générations de consommer des
produits locaux en circuit court”.
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CATEGORIE PRODUITS CARNES

Jérome Calluaud,
Sarl JP Calluaud
Artisan & St-Claud - Charente [16)

2N Thephées FOURNISSEURS 2027 B

“€n adhérant au réseau Agrilocal16, nous participons au développement
de 'économie locale et a la promotion de viandes de qualité. Cette
adhésion nous a permis de valoriser les viandes produites localement et
de travailler avec la restauration collective.

Aujourd’hui, nous fournissons plus de 71 acheteurs différents sur
I'ensemble du département de la Charente, pour un peu plus de 820
commandes honorées”

José Richier,

-
Sun le devant de o 1céne
Jun lo devant de la scéne

Estelle Haas & Bruno Pomareéde,

Sarl La Fromagére Haas-Pomaréde

Production et vente de produits laitiers a Lestrades et Thouels
Aveyron (12)

“Nous sommes extrémement heureux de ce prix ! Cela fait plaisir d'étre
récompensé en tant qu’agriculteur en ce moment. Nous sommes fidéles au
1007% local depuis longtemps. Engagés dans une démarche de développement
durable : nous participons a la démarche Bleu Blanc Ceeur et d ses objectifs
liés a la santé de la terre, des animaux et des hommes. Notre intérét pour

la démarche Agrilocal a été porté par I'espoir que nos enfants et leurs amis
mangent bientdt nos produits a la cantine grdce d Agrilocal12”.

SARL ADASMS Les Rives Dervoises
Maraichage & Rives Dervoises - Haute-Marne (52)

Hervé Larguier,
Gaec Larguier
Production de Fruits a Cavaillon
Vaucluse [(84)

“Cette récompense vient encourager mon engagement depuis plus de 6
ans dans la démarche AGRILOCAL. Au quotidien, la plateforme Agrilocal84
me permet de vendre localement aupreés des collectivités une partie

de mes produits et ainsi commercialiser depuis 3 ans la totalité de ma
production en circuit-court.

La plateforme nous permet de vendre tous les calibres : petits fruits pour
les écoles et colléges et les plus gros calibres pour les adultes, et ainsi
de ne pas faire de gaspillage. Le potentiel de I'association est immense,
il faut promouvoir ce réseau et convaincre d'autres collectivités a
s'engager dans cette démarche de CONSOMMER LOCAL".
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“Ce prix valorise notre travail et engagement quotidien. Agrilocal52 est une trés bonne plateforme qui facilite
énormément les commandes. £n effet, le référencement des fournisseurs et la visibilité des marchés publics
permettent un démarchage facile et rapide pour le développement de vrai circuit de proximité“.

CATEGORIE : ‘( .
AUTRES PRODUITS TRANSFORMES

Maxime Gérardin,
Sarl Boucherie de La Motte
Artisan Boucher a Pusey
Haute-Sadne [70)

“Nous sommes tres fiers de cette distinction ! Nous fournissons les scolaires et
les EHPAD depuis 2014, alors que notre entreprise avait seulement 2 ans. Notre
adhésion a Agrilocal70, nous a permis de commercialiser nos produits mais aussi
de nous faire connaitre a travers des salons ot nous avons pu échanger entre
acheteurs et producteurs. C'est grdce d ces échanges que nous nous adaptons a la
demande, d'ailleurs, nous développons des produits bio désormais®.




Dossier

oA la découverte
DE NOS 38 DEPARTEMENTS !

@

01 | ofin AN

Elu référent : Véronique BAUDE
Vice-Présidente déléguée a (a jeunesse, aux colléges,
a ('éducation et a 'enseignement supérieur
Nombre d’habitants : 656 955

Membre du bureau FG RI @

\' Ul
Octobre 2015 2578k€ PRODUITS PHARES :
265 200 ha soit 0 - 6 AOP : Volailles de Bresse, Dindes de Bresse, Comté, Bleu de Gex, Beurre
“*) 51 % du territoire de Bresse, Créme de Bresse.

-2 AOC : Vins du Bugey, Vins de Seyssel.

- LIGP Volailles fermieres de [Ain.

- Le “Gigotin“, marque déposée par la Coopérative des Bergers Réunis de Ain qui
indique que la viande commercialisée est issue d'un élevage garantissant une
tracabilité de la fourche a la fourchette.

03 | Allier

Elu référent : Sylvie SARTIRANO
Conseillére déléguée Circuits courts

et plan alimentaire départemental

Nombre d’habitants : 331 315

@ rﬂoca%S#fr

o
A Juillet 2013 -453k€

Q PRODUITS PHARES : % 103

'AOC du vin du département : le Saint-Pourcain. ©

67 % du territoire

- 4 filieres dominantes dans le département : l'élevage hors-sol, _ (AT 4,8 %

la production laitiére, les grandes cultures, le maraichage et Uhorticulture.
- 50 % des productions sous label (1°" département ayant obtenu un Label rouge
en viande bovine en 1974).

185 tonnes
——'—*

nfdu o
A»\ Lancement-% Acheteurs utilisateurs-ﬁnﬂurnisseurs référencés olume de denrées alimentaires locales commercialisées - ©) Chiffres daffaires réalisés depuis le lancement
[_l Surface Agricole Utile (SAU) % de SAU Bio + Nombre d'exploitations agricoles
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11 | Aude

Elu référent : Jean-Luc DURAND
Vice-Président en charge de UAgriculture
Nombre d’habitants : 372 700

Février 2015 2580 k€

PRODUITS PHARES :
E% 7% 237000 ha S_Oit_ o - Arboriculture et maraichage : melons, oliviers.
= ‘ 39 % du territoire - Grandes cultures : blé dur, tournesol...
on 187 l/\?“] - Spécialités de lAude : oignons de Citou, pommes de l'étang de Marseillette,
P 2 131% melons du Somail, asperges vertes du Lauragais, pommes de terre du pays de
E=3 685 tonnes 5564 Sault et haricots de Castelnaudary...

12 | Aueyron

Elu référent : Christian NAUDAN
Vice-Président en charge de UAgriculture

et [Aménagement du territoire

Nombre d’habitants : 278 400

@9 rilocal] 0.fr

DR Eaa "" .
Q PRODUITS PHARES : K*"\ Avril 2018 177 k€

- LAOP des vins de lAveyron : les Cotes de Millau, LEstaing, 'Entraygues- % 53 [ﬁ 512 900 ha soit
le-Fel, le Marcillac... = ' 59 % du territoire
- 4 AOP fromageres : le Roquefort, le Bleu des causses, le Laguiole, le Rocamadour. o 143
- 1 AOC fromagére en cours d'acquisition, le Pérail. s 13,6 %
- LIGP Canard a foie gras du sud-ouest, Fleur d’Aubrac, Agneaux de lAveyron... E=3 31 tonnes 7789
- Label Rouge : Veau d'Aveyron et du Ségala, beeuf fermier d’Aubrac, porc fermier du

Sud-Ouest, saucissons et saucisses.

n DEPARTEMENT
BOUCHES
'isl DU'RHONE

13 | Bouches -
EES Tl | Euréférent: Lucien LIMOUSIN
Vice-Président a [ Agriculture et aux territoires

hors Métrapole
Nombre d’habitants : 2 034 357

A ~agrilocal i

Janvier 2017 311 ke
107 (7] 138 100 ha soit PRODUITS PHARES :
26 % du territoire - LAOP des huiles d'olive de la Vallée des Baux-de-Provence.
181 @;@j 3% - Produits de qualité : Le.Taureau de Camargug et lAgneau de Crau.
o - LIGP riz de Camargue, U'IGP miel de Provence ; Les vins du Sud-Est IGP.
E=3 71 tonnes 4120 - Spécialités des Bouches-du-Rhéne : les Calissons d'Aix-en-Provence (IGP)

entierement concus avec des produits typiquement régionaux.

S — e —

2 =
Lancement - (& Acheteurs utilisateurs - & _Fournisseurs références - E==3 Volume de denrées alimentaires locales commercialisées - (CED) Chiffres daffaires réalisés depuis e lancement
’_] Surface Agricole Utile [SAUI- % de SAU B'\u- Nombre d'exploitations agricoles
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Dossier

oo
" cantal

LE DEPARTEMENT

15 | ‘Cantod

Elu référent : Marina BESSE
Conseillére départementale
Nombre d’habitants : 142 811

Ijoyin

o, Juilet 2014 206 kE PRODUITS PHARES :

% 75 [E] 361800 ha Sf)it_ 0 -5 AOP fromagéres : Cantal, Salers (seule AOP exclusivement fermiére),
— — 63 % du territoire Saint-Nectaire, Bleu d’Auvergne, Fourme d’Ambert.

& 127 7% - Une AOF_‘ en cours pour L_a Lentille Blonde de Saint-Flour_. - ‘
Py - Production de viande finie notamment dans le cadre de filieres sous signes de

=4 105 tonnes O 5560 qualité : Salers Label Rouge, Beeuf du Cantal, génisses Fleur d’Aubrac, veau
fermier élevé sous la mere...

- Filieres de qualité : Porc de Montagne.

R —— T —

CHARENTE

LE DEPARTEMENT

Elu référent : Fabrice POINT
Vice-Président en charge de (a Mutation écologique
et (Aménagement du territoire

Nombre d’habitants : 348 200

doi

UH ) =
PRODUITS PHARES : Janvier 2016 253 k€
- 5 produits sous signes de qualités AOP : le Cognac, le Pineau des Q (] 368000 ha soit
Charentes, le Beurre Charente Poitou, le Beurre des Charentes et enfin g 85 “*) 62 % du territoire
le Chabichou du Poitou. S 142 P
. . . . . . (1) &) 5
- Les IGP : Agneau du Limousin, Veau du Limousin, Porc du Limousin et le Jambon 9,4 %
de Bayonne. é% 58 tonnes Al
- Les Labels Rouge : le Prestige, la Viande bovine de race limousine et 'agneau 5653
fermier le Diamandin.

la Charente
Maritime

Elu référent : Gilles GAY
Vice-Président en charge de UAgriculture

b & et [ Aménagement foncier et forestier
Nombre d’habitants : 647 100

agrijocallZs

40 Sharrete Pt dpms e

Mars 2019 4620 k€ 0 PRODUITS PHARES :
% , [:] 438 000 ha soit - ELLtJasr::wr;its?lxantame de produits sous signes officiels de qualité avec
Nl 0 fr i .

< o4 o ElU B2l - AOP Beurre Charente Poitou,

= 93 L% - AOP Pomme de terre de lile de Ré,
é . - AOP Cognac,

643 tonnes O3 7016 - AOP Pineau des Charentes,
- U'IGP Huitres Marennes Oléron.
A ——
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CHeéR

DEPARTEMENT

T —

5. 4 -
COSIREZE . A

LE DEPARTEMENT

19 | Corréze

Elu référent : Pascal COSTE
Président

Nombre d’habitants : 240 300

LOCALY

066
) . |||| .
PRODUITS PHARES : Juillet 2013 a1
- Production de viandes : le veau du Limousin (IGP), le veau de lait élevé sous 9 70 [ﬁ 239 000 ha soit
la mére, les palmipedes gras... JC;DL ' 41 % du territoire
- Viticulture : grandes variétés des vins du Pays de Brive, tous ornés de [Appellation & 138
Origine Contrélée (AOC). s 5,3%
- Les spécialités de la Correze : Uescargot de Marcilloux, les vergers du Pré de =1 156 tonnes
Sagne, miel du Pays de Brive, et bien d’autres encore. @ 4797

T——— —
Lancement - 2 Acheteurs uU’Usateurs-uﬁnﬂumisseurs référencés-% Volume de denrées alimentaires locales commercialisées - (CED) Chiffres daffaires réalisés depuis le lancement
%2 Surface gricole Utile . b de 0. “,96‘ Nombre d'exploitations agricoles
(92 SurtaceAgricte e 5h0) - &) % e sy
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Cotes d’Armor =9
. le Département [
22 | ‘Cites d’'Armor

Elu référent : Christian COAIL
Président

Nombre d’habitants : 596 186

—~ -
RiAgrilecal22
now
Juillet 2014 762 k€
Q ) 447 669 ha soit
h 128 B o ) .
= 64 % du territoire 0 PRODUITS PHARES :
& -L cialités du départ t ignes d Lité : L de Paimpol
.‘ 187 7'1 9, €s specialites au departement sous signes de qualite : le coco ae Faimpo

(AOC), le paté de campagne breton (IGP), les moules de bouchot de la baie
E=3 210 tonnes

oS 8768 de Saint-Brieuc (STG) et enfin le porc authentique élevé sur paille.
—
Dordo ne*{’ o—
PEngorz >
['LE DEPARTEMENT (T

25| Doubs S 000 =

Elu référent : Marie-Paule BRAND
Conseillére déléguée a Uespace rural et périurbain
Nombre d’habitants : 539 449

“ 7
Agrilocal 2/

Juillet 2014 588 ke

L% 4 ) 234 803 ha soit
' 45 % du territoire

2 PRODUITS PHARES :
G 5,6 % 0

— - Production fromagére avec 6 AOP : Comté, Bleu de Gex, Morbier, Mont d'Or,
= o9 temnes e Gruyere, Vacherin du Haut-Doubs

—-—-:—
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26 | Dréme

Elu référent : Agnés JAUBERT
Conseillére déléguée & a ruralité et aux politiques
agricoles et alimentaires

Nombre d’habitants : 520 560

-y

5  AGRILOCAL

PRODUITS PHARES :
e 1688 kE o - Arboriculture et maraichage : péches, nectarines, abricots, potirons,
Février 2012 asperges, tomates, courgettes ou encore oignons blancs.
E% 47 207 800 ha S_Oi'[_ - Productions de viandes : volailles, bovins, ovins, caprins, et porcs, mais aussi
. — 32 % du territoire équins, lapins, pisciculture, escargots, autruches... Leader de sa région pour la
o 162 production de produits IGP : pintadeau de la Drome, volaille de la Dréme, ail de la
27,8 % -
FR ' Drome...
E=3 657 tonnes 6395 - Spécialités de la Drome : raviole du Dauphiné, chataigne d'Ardéche, clairette de Die...
- Projets de demande de reconnaissance en cours pour le nougat de Montélimar et
l'abricot des Baronnies.

27 | Sure

Elu référent : Sébastien LECORNU
Président
Nombre d’habitants : 606 419

|l|| i
PRODUITS PHARES : Juin 2016 22 k€
- Ter producteur de colza et le 3™ producteur de plants de pommes de terre % 49 [: 388 500 ha soit

a l'échelle nationale. = b4 % du territoire

- Spécialités du département de l'Eure : la saucisse de Pont-Audemer, les cerises de 2 119
la Vallée de Seine et la pomme et ses dérivés, cidre et calvados. 1,5 %
- Les productions fromageres : Le Pavé du Plessis et le Caugeen.

i oW

18 tonnes é‘;é 3980

Eure-,
et-Loir

LE DEPARTEMENT

28 | Sune-et-Loit

Elu référent : Christelle MINARD
Vice-Présidente en charge de (attractivité du
Territoire par les filiéres Touristiques et Agricole, du
Développement Rural, des Contractualisations et de
(a Transition Ecologigue

Nombre d’habitants : 428 178

agrilocal28.fr

. Novembre 2017 127 k€

Q (=) 460 600 ha soit PRODUITS PHARES :
@ 62 2 78 9 du territoire - Elevage important de vaches laitieres et allaitantes, de porcins, ovins,
gm 97 ‘ brebis et chévres.
2 2,2% - Les spécialités du département : le paté de Chartres, le rata beauceron, la liqueur
% 31 tonnes e de fraise, la feuille de Dreux, le blé de la Beauce...

————*

uu = 5D

AA»‘ Lancement'% Acheteurs utiUsateurs-u‘ﬁuﬂurm’sseurs réfe’rencés- Volume de denrées alimentaires locales commercialisées - (CED) Chiffres daffaires réalisés depuis le lancement
%2 Surface gricole Utile . b de 0+ ©5) Nombre d'exploitations agricoles
(92 SurtaceAgricte e 5h0) - &) % e sy
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29 | Jinistére

Elu référent : Marie-Christine LAINEZ
Conseillére départementale
Nombre d’habitants : 906 554

agilLOCAL®

ey 68 kE PRODUITS PHARES :
Octobre 2017 - Récolte abondante de pomme, et 4 cidres ornés d'une mention AOC : le
% () 392 534 ha soit Cidre de Cornouaille, [Eau-de-vie de Cidre de Bretagne, Lambig et autre
111 =) egoy g Tt .
= o du territoire Fine de Bretagne.
& 101 Pign: - Culture : l'oignon AOC/AOP de Roscoff. .
TR 3% - Viande de qualité reconnue : porc, bovin et volailles (3¢™ producteur d'ceufs de
E=4 15 tonnes & 7508 France).

- e département francais en production de chou-fleur, pomme de terre, artichaut,
échalote et tomates.

Elu référent : Bernard BAGNERIS
Vice-Président en charge de UAgriculture durable,
Circuits courts, Agroalimentation

Nombre d’habitants : 1 400 900

W

-

Février 2015 290 k€

PRODUITS PHARES : Q (v 349 100 ha soit
Q - 1er département de France en blé dur. @ 121 “2) 55 9% du territoire

- Productions de qualité : Label Rouge pour | “Agneau sélection des bergers” g]_] 158

et le "Veau sous la mére” et enfin le vin AOC du Frontonnais. 11,5 %
- Spécialité de la Haute Garonne : “L'Ail violet de Cadours” labellisé AOC en 2015. % 91 tonnes
- Démarche en cours pour “lAgneau des Pyrénées” sous IGP (Indication ©F0 4 944
Géographique Protégée).
| ——

. Departement

“Serault

34 | Herault

Elu référent : Yvon PELLET
Vice-Président délégué a [ économie agricole

et a (aménagement rural

Nombre d’habitants : 1 176 100

($)
Membre du bureau | (9Agrilocals4fr

Juillet 2013 747 k€

PRODUITS PHARES
% 151 =7] 191700 ha soit - Les vins AOC de I'Hérault : les Coteaux du Languedoc, le Faugeéres,
= — 31 % du territoire le Saint-Chinian, le Minervois, la Clairette du Languedoc, les vins doux
2 ; oo
& 39 naturels... Les vins IGP Pays d'Hérault.
F 17.3 % - 1 AOP maraichére : les olives Lucques du Languedoc.
=4 183 tonnes 7408 - Les mentions de qualités Label Rouge : le melon de U'Hérault, la soupe de poisson

“Petite Péche”, la soupe Rouge de la mer.

————*
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39| Jua

)

=

o }g Président
Nombre

_

Juillet 2014

Elu référent :

Clément PERNOT

d’habitants : 257 849

Agrilocal”

& 98 ke

LE DEPARTEMENT

PRODUITS PHARES
- Production viticole de qualité : Crémant du Jura, le Macvin du Jura, UEtoile,

1% 22 (=) 209 059 ha soit
E:DL ' 41 % du territoire [Arbois, le Chateau-Chalon, les Cotes du Jura.
o b7 - LAOC Volailles de Bresse.
10,8 % - Productions fromageres de qualité : 'AOC Comté, lEmmental Francais Est-Central
% 19 tonnes 2535 (Label Rouge et IGP), le Morbier (AOP), le Bleu de Gex Haut Jura ou AOP Bleu de
Septmoncel (AOP) et enfin le Gruyere (AOP, IGP, STG).
—— R
Département
des Landes

40 | Landes

Elu référent : Dominique DEGOS
Vice-Présidente en charge en charge de [agriculture

et de (a forét
Nombre d’habitants : 412 000

(AGRIL&CALAO

Ijoyn
PRODUITS PHARES Octobre 2015 793 k€
c - 1e" département en production de mais, carottes, asperges, foie gras et truite. Q [ﬁ
- Des productions de qualité et reconnues par Association Qualité Landes : oy L ' 23 % du territoire
La volaille Fermiére des Landes (IGP et Label Rouge), Le Canard Fermier Eﬁ 192

@ 6,4 %

des Landes (Label Rouge), Le Floc de Gascogne et lArmagnac (AOC],

L'Asperge des Sables des Landes (IGP), Le Beeuf de Chalosse (IGP et Label E 167 tonnes

O 5 411

Rouge), Le Kiwi de 'Adour (IGP et Label Rouge), Les Vins de Tursan (AQOP).

41| é@m-ei-‘@‘z%

Elu référent : V|rg|me \/ERNERET
Conseillére départementale délég
naturels sensibles et aux associations envirt '/mmm/cs
Nombre d'habitants : 326 275

A4

% Novembre 2019 10 k€

Q (7] 312000 ha soit

@ 60 249 9 du territoire o PRODUITS PHARES

i3 ) - AOP Fromageres : Sainte-Maure de Touraine et Selles-sur-Cher.

e 59 ) 3,5% - Viticulture : AOP Cheverny, AOP Coteaux du Vendomois, AOP Touraine
5 L onnes oy Mesland, IGP Val de Loire.

©9 3 434
——-—*
Lancemem'% Acheteurs utiUsateurs-vgﬁﬂurmsseurs réfe’rencés- Volume de denrées alimentaires locales commercialisées - (CED) Chiffres daffaires réalisés depuis e lancement

’_l Surface Agricole Utile [SAUI- % de SAU B'm- Nombre d'exploitations agricoles
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LE DEPARTEMENT




48 | Lozére

Elu référent : Robert AIGOIN

Vice-Président en charge de  énergie, forét,

aménagement rural, foncier agricole et forestier
. Nombre d’habitants : 76 300

B! /oy m

5. Juin 2016 284 k€
% 91 [“] 265 600 ha soit
= =’ 51 % du territoire
5
= 140 16,8 %
= 69 tonnes é‘% 2536
— ——

/L

| lozére

PRODUITS PHARES :
0 - Production fromagere AOP : Bleu des Causses, Bleu d’Auvergne, Laguiole,
Roquefort, Pélardon.

- Spécialité fromagere de la Lozére : Pérail de brebis.

- Production de viande de qualité : Génisse Fleur d’Aubrac, Beeuf Fermier d'Aubrac,
Veau de Lozére, Agneau de Lozere, Agneau du Gévaudan, Agneau fermier des Pays
d'Oc, Tendre d'Oc [viande Bio)...

- Activités de diversification bio : miel, volailles, chataignes ou encore les céréales.

T

—

aute
Haute <27

le Département

—
e -
e oo

52 | Haute-Tarne

- Elu référent : Laurent GOUVERNEUR
\\ Vice-Président déléqué a (environnement et au tourisme
Nombre d’habitants : 169 250

?‘ELozc‘?e
5. Mars 2019 78 k€
% 31 (=] 310000 ha soit
PRODUITS PHARES : — — 50 % du territoire
Q - 4 AOP : Brie de Meaux, Langres, Epoisses et Champagne. & 60 6.6
, (1]

- LIGP Haute-Marne avec ses déclinaisons : le vin Haute-Marne rouge, le
vin Haute-Marne rosé, le vin Haute-Marne blanc, les vins Haute-Marne

mousseux.

% 22 tonnes

O3 1589

55 | Tlewse

Elu référent :

Jean-Philippe VAUTRIN
Vice-Président en charge de Uenvironnement,
transition écologique, agriculture et forét
Nombre d’habitants : 181 641

AGRILOCALSS |

Janvier 2021 -

% Année dé =) 343000 ha soit
nnee demarrage 55 % du territoire

& Année démarrage 45%

= 1950

————*

e

2>

LE DEPARTEMENT

PRODUITS PHARES :
0 - La Mirabelle de Lorraine, produite a 90 % en Lorraine, la mirabelle
rassemble 250 producteurs sur toute la région.
- Le Brie de Meaux AOC.
- Les vins IGP Cétes de Meuse. La production s'étend sur 40 ha classés en IGP
"Cotes de Meuse" et rassemblant 6 domaines concentrés a l'est du département.
- D'autres spécialités, aux saveurs atypiques, sont a découvrir en Meuse :
¢ la truffe de Meuse (truffe mésentérique)
e la confiture de groseille épépinée a la plume d'oie de Bar-le-Duc
e la madeleine de Commercy
e la dragée de Verdun
* la biere de Meuse (et son musée européen a Stenay).
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58 | Tiewre

Elu référent : Jocelyne GUERIN
Vice-Présidente déléquée au développement
économique et responsabilité sociale des entreprises,
aménagement du territoire et développement local
Nombre d’habitants : 199 596

> AGRiLOCAL9

Janvier 2019 59 k€

& 1 (&) 7 7ehasat PRODUITS PHARES :

57 % du territoire N e At ) )
i3 49 . - AOP Vin de Pouilly-Fumé + Pouilly sur Loire.
=1 [C@j 5,3 % - IGP Moutarde de Bourgogne.

17 ol - Viande charolaise Label Rouge.
ennes 3211
— ——

)/

N

n ,ﬁ .
PUY-DE-DOME

LE DEPARTEMENT

63 | Puy-de-Dime

Elu référent : Lionel CHAUVIN
Président
Nombre d’habitants : 660 240

Co-président Agrilocal }’

Agrilocal63fr
PR S PHARES : ey
PRODUITS PHARES - Octobre 2012 4156 k€
- LAOC Cétes d’Auvergne avec 5 crus spécifiques : Madargue, Boudes, i
Chateaugay, Chanturgue et Corent. % 221 [E 406 900 ha soit
- 6 AOP fromageres : la fourme d’Ambert, le Saint-Nectaire, le Bleu d’Auvergne, = — 51 %du territoire
le Cantal, la fourme de Montbrison et enfin le fromage de Salers. & 321 6.1
- LIGP Porc fermier d’Auvergne, I'IGP Saucisson sec, Saucisse seche et Jambon RO gL
d'Au\_/ergne, lIGP VolaillesA fermiéres d’Auvergne, Volailles fermiéres du Forez, =21 808 tonnes 7377
les vins IGP du Puy-de-Dome.
- Spécialités du Puy-de-Dome : Gaperon, Ail Rose de Billom, etc.

70 | Haute-Subne

Elu référent : Laurent SEGUIN
Vice-Président en charge de (Environnement

et du Cadre de vie

Nombre d’habitants : 233 194

é@‘%’” LOCAL70

Avril 2014 1305 ke
9 (~~] 251628 ha soit
@ 41 ) 7 o dln el PRODUITS I’I-iARI:\.S :
& 47 - - Une AOC fromageére : le Munster.
o @@ 12,3 % - Les IGP : la saucisse de Morteau, la saucisse de Montbéliard, lemmental
g% 294 t gk grand cru, le gruyére.
o 2254 - Les produits phares du département : lemblématique cancoillotte, les rillettes

comtoises et le jambon de Luxeuil.

——-———-

2 =
Lancement - (& Acheteurs utilisateurs - & _Fournisseurs références - E==3 Volume de denrées alimentaires locales commercialisées - (CED) Chiffres daffaires réalisés depuis e lancement
’_] Surface Agricole Utile [SAUI- % de SAU B'\u- Nombre d'exploitations agricoles
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71| Soiéne-et-Loire

Elu référent : Frédéric BROCHOT
Vice-Président en charge de UAgriculture, viticulture,
alimentation et fonds européen

Nombre d’habitants : 547 824

Asly
tscal |

T1* =
JEMEREGALELOCAL!

Octobre 2016 236 k€
2 7] 544 211ha soit

Dossier

sadne-et-loire
LE DEPARTEMENT

PRODUITS PHARES :

Q - 7 AOP “gourmandes” :

Beeuf de Charolles, Volailles de
Bresse, fromages de chévre charolais
et maconnais, Morbier, Comté, beurre
et créeme de Bresse et enfin 2 eaux
de vies Fine de Bourgogne et Marc de
Bourgogne.

- Les produits suivants sont tous ornés
d’un signe de qualité : Volailles du Charolais, Beeuf de Charolles, Bouzeron.

- Nombreux produits fermiers transformés : yaourt, viande de producteur, diversité
de fromages de chévres et de vache, volailles fermieres, canard, lapin, escargot,
compotes, miel...

- Une trentaine d’AOP viticoles : Blagny, ChassagneMontrachet, Chénas, Givry,
Juliénas, Bourgogne Mousseux, Macon, Maranges, Mercurey, Meursault,
Montagny, Moulin-a-vent, Pouilly-Fuissé, Pouilly-Loché, Pouilly-Vinzelles, Puligny-
Montrachet, Rully, Saint-Amour, Saint-Aubin, Saint-Véran, Santenay, Sadne-et-
Loire, Viré-Clessé, Bourgogne, Bourgogne Aligoté, Bourgone Passe-tout-grains,
Coteaux Bourguignon...

TRl L

o 2 == 63 % du territoire
5
‘ 109 3,4 0/0
== 53 tonnes B 4 ois
@
SEINE-MARITIME

- LE DEPARTEMENT -

76 | Seine-Tllaritime

Elu référent : Cécile SINEAU-PATRY
Vice-Présidente en charge de (a Transition écologigue,

de la Ruralité, de (Agriculture et de [Alimentation
Nombre d’habitants : 1 248 590

o local ¢;
& P\

Avril 2014 478 k€

9 102 (=) 421200 ha soit
0 PRODUITS PHARES : - ' 68 % du territoire
- Spécialités fromageres de la Seine-Maritime : le Neufchatel et son AOP. ko3
e 15%

- Des productions de qualité et reconnu sur le département : le cidre du

Pays de Caux, les volailles normandes (canards de Rouen et de Duclair, 112 tonnes
oie normande), le beeuf normand, la coquille Saint-Jacques, les pommes @ 5880
de Vallée de Seine [variétés Bénédictin ou Belle de Boskoop...).

| —

81| Jarn

Elu référent : Maryline LHERM
Vice-Présidente en charge de [Agriculture
Nombre d’habitants : 387 900

\VAGRILOCALS1

LE DEPARTEMENT

Mai 2021 o

% Année dé =1 301500 ha soit
nneedemarrage <) 59 o, qu territoire

e TR 9.3 % - LAgneau Fermier,

PRODUITS PHARES :
Q - Le Vin de Gaillac,

- L'Ail Rose de Lautrec,

- La Salaison de Lacaune,

e Wy
== 4678 - Le veau du Ségala.
T ——
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. . Département
W = -3 VAUCLUSE
- Elu référent : Christian MOUNIER : ' v e I e,

Vice-Président en charge de [ agriculture
Nombre d’habitants : 559 793

aurilecaldn g

Membre du bureau

% Novembre 2013 1264 k€

PRODUITS PHARES :
E% 99 (z2) 114790 ha soit o - Production des Cétes du Rhone avec des crus prestigieux : Chateauneuf-
= ) 32 % du territoire du-Pape, Gigondas, Vacqueyras et Beaumes de Venise.
on 245 l/\?“] ) - Vins de Pays d'Appellation d'Origine Controlée : Cotes du Rhone, les vins doux
PN N2 23,2% naturels, 'AOC Lubéron et lAOC Ventoux.
E=3 447 tonnes 5210 - Production de fruits de qualité : le melon de Cavaillon, les cerises des Monts de

Venasque ou encore les fraises de Carpentras.

R — T —

LE DEPARTEMENT

|
vienne

86 | Vienne

Elu référent : Benoit PRINCAY
Conseiller départemental
Nombre d’habitants : 437 400

vilocal
86

Vi maTh O reslauetion colective

Ijoyn
PRODUITS PHARES : Juin 2016 R0
Q - Production de viandes : IGP agneau du Poitou-Charentes, Label Rouge % 121 [E 474 000 ha soit
agneau le Diamandin. = — 67 % du territoire

- Deux vins AOC : le Saumurois et le Haut-Poitou & 109
- Production laitiére : 1¢™ production nationale de lait de chévre. — 7,7 %
- Arboriculture et maraichage : les melons IGP melon du Haut-Poitou ou encore les E=3 198 tonnes gt

grandes récoltes d'asperges. 4558

\

87 | Faute-Vienne -

département
Haute-Vienne

Elu référent : Alain AUZEMERY
Vice-Président en charge de UAgriculture

et de (a Ruralité

Nombre d’habitants : 370 800

-
WWW. «com
L ket D1 PocowTS Faar o€ Pecanant

Octobre 2015 1205 k€

9 (w] 321000 ha soit
@ 100 ) =9 @ du et PRODUITS PHARES :
i 141 Py - IGP : Agneau du Limousin, Porc du Limousin, Veau du Limousin.
= L?ﬁj 8 % - Label Rouge : Viande de beeuf de race limousine.
% A - AOP : Pomme du Limousin.
293t L
onnes 4526 - Viticulture : IGP Haute-Vienne rouge, IGP Haute-Vienne rosé (Vins de Verneuil).

S — e —

2 =
Lancement - (& Acheteurs utilisateurs - & _Fournisseurs références - E==3 Volume de denrées alimentaires locales commercialisées - (CED) Chiffres daffaires réalisés depuis e lancement
’_] Surface Agricole Utile [SAUI- % de SAU B'\u- Nombre d'exploitations agricoles
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88 | Vosges

Elu référent : Franck PERRY
Vice-Président délégué a (Agriculture, [Economie,
(a Forét et au Tourisme

Nombre d’habitants : 359 520

agrilecal8&fr

Les produits 1007 (oo made in Vesges

Novembre 2016 403 k€

% 80 [“] 223000 ha soit
— =) 38 % du territoire

= 163 10,7 %

2D
E=3l 85 tonnes 1752
——

LRVIEEN
l\Ig{lSl'iES
e Département

PRODUITS PHARES :
Q - Spécialités des Vosges sous signes de qualité AOC : Munster ou Munster
Géromé, le miel de sapin des Vosges ou encore le Kirsh de Fougerolles.

- Production de viandes : élevage bovins important.

- Spécialités sucrées du département : Nonnette de Remiremont, Loriquette de
Remiremont et la Glace Plombieres.

- Spécialités salées du département : landouille du Val-d'Ajol et le Paté de truite des
Abbesses.

Y’ ['Yonne

CONSEIL DEPARTEMENTAL

89 | Yonne

5 Elu référent : Gilles ABRY
Conseiller départemental

Nombre d’habitants : 332 096

m[j}x Janvier 2020 78 k€

| 434 774 ha soit

PRODUITS PHARES : = e 58 % du territoire
Q - Fromages : Chaource (AOP), Soumaintrain (IGP). & 48 10.7%
- Bovins viande : Charolaise de ['Yonne IGP. % :
- Viticulture : Vins Yonne rouge IGP, Vins Yonne blanc IGP, Vins Yonne rosé IGP . 862 kg 3921
- Spécialités : Cerise de ['Yonne, concombre de ['Yonne, lentilles de ['Yonne, poulet
de ['Yonne. —

90 | Tewritoire de
B

Elu référent : Didier VALLVERDU

Vice-Président en charge des routes, des mobilités

douces, de (environnement, de [agriculture et des foréts
Nombre d’habitants : 140 145

™
1190 6HYeTY

Juillet 2013 713 k€

2 x 7] 20372 ha soit
— ' 33 % du territoire
5

o2 65 %
E=3 194 tonnes 325

S — e —

-
N Terri'toire de Belfort
\\Ce Département

PRODUITS PHARES :
Q - Productions de qualité pour les fruits, légumes, la viande, les produits
laitiers [yaourts et fromage).
- Productions de viande : élevage de bovins bio.
- Spécialités du Territoire de Belfort : les produits a base d’escargots.
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Grand angle

Au caewr des SEMAINES AGRILOCAL

Lancées en octobre 2017, les Semaines Agrilocal connaissent chaque année un succes grandissant
partout en France. En 2021, c’est plus de 416 000 convives et 1 124 établissements
qui ont participé a lensemble des opérations.

3 %
~

%

AU PRE DE LA FERME

Du 1¢" au 5 février 2021

pour mettre a 'honneur
les producteurs locaux

CONNECTEZ-VOUS LOCAL
Du 31 mai au 4 juin 2021
pour valoriser le savoir-faire
des cuisiniers de restauration
collective

SEMAINE
L]

Aghilocal
L AU PRE DE LASSIETTE 4

AU PRE DE LASSIETTE
Du 11 au 15 octobre 2021
pour promouvoir
le patrimoine culinaire local

M @pération / AU PRE DE LAFERME K

Une semaine pour melbre d Uhonnewy les proaductew locaur

Rencontre avec : stéphane RAIMONDI,

Chef de cuisine, Collége Alphonse Daudet a Istres - Bouches-du-Rhéne (13)

Stéphane RAIMONDI n'a pas attendu longtemps,
lorsqu’il a pris ses fonctions de chef de cuisine, pour
se lancer dans la démarche Agrilocal. Dés le lan-
cement de la plateforme dans le département des
Bouches-du-Rhone, il a saisi lopportunité. Parce
qu'elle correspondait en tous points au projet de
l'équipe de cuisine du college Alphonse Daudet : mi-
ser sur les produits frais et locaux, pour proposer
aux enfants un haut niveau de gastronomie !

Pour Stéphane RAIMONDI, le temps du repas a la
cantine doit étre un temps privilégié de bien-étre
pour ses jeunes convives, mais aussi un temps de
découverte de tout ce que la gastronomie francaise
offre de meilleur. C’est pourquoi au-dela de sa dé-
termination a proposer aux collégiens un maximum
de produits de qualité issus du terroir local, il n’hé-
site pas a discuter avec les éléves.

AGRILOCAL LE MAG - JANVIER 2022

C'est d'ailleurs le dialogue et la découverte qui ont,
cette année encore, été placés au cceur de la se-
maine Agrilocal "Au Pré de la Ferme”, a laquelle le
college Alphonse Daudet a participée. Autour d'un
menu mettant a Uhonneur de la volaille et des [é-
gumes en ratatouille du Vaucluse, les enfants ont pu
échanger avec un animateur Agrilocal sur lintérét
de consommer local et les bienfaits d'une alimenta-
tion durable et de qualité. «

“Dans l'imaginaire collectif, la cantine n'a pas tou-
jours l'image d'un restaurant qui offre du go(t et de
la qualité. C’est pourtant le premier endroit ou les
enfants peuvent s'éduquer a la gastronomie ! Et au
sein de notre équipe, nous en avons fait notre mis-
sion. Dans ['assiette de nos jeunes convives, l'excel-
lence doit étre au rendez-vous, chaque jour. ”




@ 5 DCALS,

Opération / CONNECTEZ-VOUS LOCAL

TUne semaine powr encouragenr le sawodr-faire des cuiriniens de la hestauration collective !

Rencontre avec : Nathalie HUMBERT,

Responsable Restauration, Communauté de communes Mirebellois Fontenois - Cote d’Or (21)

La cuisine centrale de la Communauté de communes
Mirebellois Fontenois a une philosophie : il n'y a pas
d'age pour apprendre a bien manger. Et tous les
enfants doivent avoir les mémes chances d'accéder a
des produits locaux, ainsi qu’a une cuisine de qualité !
C’est pourquoi les 700 repas servis chaque jour dans
les cantines des écoles maternelles et primaires de
ce territoire font la part belle aux yaourts, fromages,
volailles, viandes de beeuf, d’agneau, de porc prove-
nant d’animaux élevés sur le territoire, au sein d'ex-
ploitations d'élevage familiales et durables.

Des produits destinés a étre cuisinés sur place, qui
ont été commandés via la plateforme Agrilocal, dans
le cadre de marchés passés pour une année qui
offrent clarté, visibilité et sécurité aux producteurs
locaux.

Et si la plateforme Agrilocal est désormais entrée
dans les pratiques routinieres de la collectivité, c’est
grace a laccompagnement de lanimateur local !
Mise en relation avec les producteurs, soutien dans

lappropriation de loutil informatique... C'est aussi
ca Agrilocal : du service et de 'humain, pour faciliter
Uimplication dans la démarche.

Et c’est pour valoriser toute cette dynamique Agrilo-
cal, qui permet aux petits convives de la restauration
collective scolaire de son territoire d'accéder a du
frais et du local toute l'année, que la Communauté
de communes Mirebellois Fontenois a fait le choix de
participer, cette année encore, a la semaine “Connec-
tez-vous local”.

“Au cours de cette semaine, les enfants ont pu
déguster un produit local chaque jour et participer
a un quizz. Cette opération est donc a limage de
ce que nous essayons de faire, au quotidien : faire
du temps de la cantine un temps de plaisir pour
les enfants, mais aussi un temps de découverte et
d'éducation au go(t. Pour qu’ils conservent cette
habitude de consommer local lorsqu’ils grandiront...
et deviennent, alors, les meilleurs ambassadeurs de
la gastronomie de notre territoire !

Opération / AU PRE DE LUASSIETTE

Tne semaine powy soulenin le patvimaeine culinaire local !

Rencontre avec : Solenn DOUGUET,

Directrice générale adjointe, Directrice de U'enfance-jeunesse et Chef du Projet
Alimentaire de Territoire de la Mairie de Plouguerneau - Finistére (29)

Pour la Mairie de Plouguerneau, participer a la
semaine Agrilocal “"Au pré de UAssiette” au cours de
laquelle un produit bio ou local a été mis a l'honneur
chaque jour dans les menus, était une évidence !
Faisant partie du “territoire pilote” du déploiement
de la plateforme dans le Finistere, la ville de Plou-
guerneau a fait de la valorisation des produits bios
et issus du terroir local dans les assiettes des jeunes
convives de ses restaurants collectifs sa marque de
fabrique.

Avant méme de se doter de Loutil Agrilocal, la col-
lectivité s'était engagée dans des commandes de gré
a gré avec des producteurs de son territoire : pour
Solenn Douguet, en charge de ces sujets a la Mairie,
“la plateforme a permis de donner un cadre sécuri-
sant a ces commandes”.

Et aujourd’hui, forte d'un taux déja remarquable
d’approvisionnement en produits issus de lagricul-
ture biologique - 31%, dont 44% de produits locaux de
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proximité -, la ville de Plouguerneau ne souhaite pas
en rester la ! Poulet fermier local, pates, légumes,
produits laitiers et pain bio, ... les commandes pas-
sées sur Agrilocal ne cessent de se développer et se
diversifier. Avec un objectif clair, en ligne de mire :
50% de produits bios et locaux d'ici début 2022.

Une ambition qui profite a tous : aux enfants qui
bénéficient d'une alimentation saine et de qua-
lité bien s{r, mais aussi aux producteurs ! Et c'est
dailleurs Uun d'eux, Julien THOMIN, producteur de
poulets fermiers de plein air, qui est venu a la ren-
contre des enfants, au cours de la semaine “Au pré
de lassiette”.

Parce que, pour Solenn DOUGUET, c'est aussi
tout cela, Agrilocal : “Des moments de partage, en
toute simplicité mais autour de grands enjeux :
l'alimentation durable, 'éducation au go(t, la lutte
contre le gaspillage alimentaire, ... ”




Quelle est la spécificité de votre exploitation d’élevage ?

C'est une exploitation qui fait primer la qualité sur la quantité ! Il'y
a dix ans, j'ai fait ce choix trés clair en remplacant mon troupeau de
Prim’Holstein par des vaches de race Jersiaise, dont la production
moyenne est faible - environ 4 500 litres - mais le lait, trés riche,
particulierement bien valorisé.

Aujourd’hui, j'éleve donc une cinquantaine de Jersiaises sur 90
hectares de surfaces en herbe, en agriculture biologique. Et je
transforme, depuis quatre ans, une trés grosse partie de ma
production sur la ferme en yaourts, cremes dessert, creme fraiche
et beurre.

Pourquoi avoir fait ce choix de la transformation a la ferme ?

C’était, je crois, une évolution logique au regard de lorientation
donnée a mon exploitation vers toujours plus de qualité. Apres le
passage aux Jersiaises, puis au bio, je me suis dit que le succés
serait garanti pour nos produits. Et cela s'est confirmé ! Depuis
deux ans, nous progressons de 20% par an sur lensemble de
la fabrication de nos produits. Et les retours de nos clients sont
excellents. Ce sont d'ailleurs les chefs de cuisine d’établissements
avec lesquels nous travaillons qui en parlent le mieux : lorsque les
pots sont entierement vidés par les jeunes convives, c’est que le pari
de la qualité est réussi !

C’est donc aujourd’hui, pour nous, un double plaisir : savoir que
les habitants de notre territoire se régalent avec nos produits... et
garder la valeur ajoutée au village ! C'est une vraie fierté d'étre
aujourd’hui en mesure de créer de lemploi grace a la fabrication et
la commercialisation de nos produits sur la ferme.
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Productewr

Christophe HERVY,

éleveur de vaches laitieres de race
Jersiaise, en agriculture biologique.
Ferme du Paupiquet a Ansac-Sur-Vienne,
Charente (16)

Que vous apporte Agrilocal, au quotidien ?

Des débouchés sécurisés et rémunérateurs pour mes produits...
mais aussi un dialogue enrichissant, avec les acheteurs.

Parce que derriére loutil, derriere les appels d'offre, il y a des chefs
de cuisine ! Ce sont eux, mes interlocuteurs. Et au fil du temps, nous
avons lié une vraie relation de confiance, basée sur un dialogue
permanent nous permettant de découvrir et mieux appréhender nos
attentes respectives.

J'ai accueilli sur Uexploitation certain d’'entre eux, leur ai fait visiter
mon laboratoire de transformation... De leur c6té, ils m’ont proposé
de participer a des animations avec les jeunes au cours desquelles
j'ai pu leur parler de mon métier, de mes pratiques, du “modele” de

production dans lequel je suis engagé.




Quel est la mission de UAtelier des Solidarités ?

L'Atelier des Solidarités est un espace d'animation et de distribution
d'aide alimentaire original, que nous avons ouvert a lissue d'un
diagnostic territorial partagé ayant mis en lumiere les besoins de
notre territoire en la matiére.

A travers cette nouvelle offre d'aide alimentaire, différente et donc
complémentaire des autres services déja présents dans notre
département, nous organisons des ventes en libre-service chaque
semaine, a loccasion desquelles les bénéficiaires viennent choisir
les produits de leur choix a des tarifs trés avantageux : entre 10 et
30% de la valeur du marché.

Comment UAtelier des Solidarités intégre-t-il Agrilocal dans son
fonctionnement ?

Nous avons fait le choix de s'engager dans la démarche Agrilocal dés
Uouverture de 'épicerie solidaire, en 2019. Parce que cette démarche
est parfaitement cohérente avec nos valeurs : nos commandes nous
permettent non seulement de proposer aux familles des produits de
qualité, mais aussi d'agir positivement en faveur des producteurs et
distributeurs locaux.

D’autre part, nous avons également pu, grace a Agrilocal, passer
un appel aux dons ou aux achats a moindre co(t pour des produits
déclassés ou non commercialisés, en situation de sur-production.
Une maniére d’agir concrétement contre le gaspillage alimentaire !
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Elsa SERRA

UAtelier des Solidarités (34)

Utilisez-vous Agrilocal pour des occasions particuliéres ?

Nous utilisons la plateforme de maniére routiniere, pour passer
les commandes de produits dont nous avons besoin toute lannée...
Mais nous faisons également des commandes spéciales, en vue des
événements animés par Agrilocal.

A cette occasion, nous mettons a disposition gratuitement les
produits achetés par notre association, pour la préparation d'un
menu complet pour les familles inscrites. Un beau moment de

partage et de convivialité !




Pawdova de Puits

rd o , -2
el compalée de pemumes el miel d’Sure-et-Loir
RECETTE ELABOREE ET PROPOSEE PAR LE CHEF CUISINIER DAVID GAUTHIER ET SON EQUIPE
CENTRE DEPARTEMENTAL DE LUENFANT ET DE LA FAMILLE CHAMPHOL - EURE-ET-LOIR (28)

INGREDIENTS PREPARATION

Meringue

130 g sucre glace

4 blancs d'ceufs

1/2 c a c de maizena
1/2 c a c de jus de citron

Creme chantilly
25 cl de creme
liquide 30%

40 g de sucre glace

Garnitures

3 pommes

10 g de cannelle
60 g de miel

Décors

mdres, framboises,
fraises, myrtilles.
A votre convenance

RETROUVEZ TOUTES NOS RECETTES SUR AGRILOCAL.FR





